
Stredná odborná škola gastronómie   

               a cestovného ruchu, Levická 40, Nitra 
 

 

 

 

 

 

 

Dokumentácia k praktickej časti  

záverečnej  skúšky 
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Meno a priezvisko:                                                         dátum :                                                                                                                     

Trieda :                                                                           šk. rok : 2017/2018 
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Hostiteľ:                         meno kuchára 

Dátum Konania:            18. 6. , 19.6.  a 20.6.  2018 

Čas konania:                 17:30 

Počet hostí :                   4       

  

 

 

 

 

 

 

                                                                        

                                                                                                 

 

 

 

 

 

                                                            

                                                                                  

 

 

 

 



 

 

3 

 

MENU 
 

 

Predjedlo:   

                                                                                  

Hlavné jedlo:    

 

Múčnik:          
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CHARAKTERISTIKA JEDÁL 

 

Predjedlo:   

 

Polievka :  Slepačí vývar s rezancami -   Dávka číreho slepačieho vývaru, 

mierne osolená z mladej    sliepky, mladej 

čerstvej zeleniny a korenín. Vôňa a chuť sú 

charakteristické po použitých surovinách. 

Vložka v polievke sú domáce rezance.                                                                                   

Hlavné jedlo:    

 

Múčnik:          
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NORMOVACÍ  LIST 

 

Meno žiaka: 

Názov pokrmu: 1. Šunková rolka plnená chrenovou šľahačkou  

Názov surovín Na 10 

porcií v g 

Na 1 

porciu v g 

Na 9 porcií 

v g 

Poznámka 

Šunková rolka 400  40  360   

Chren 120  12  108   

Smotana 400  40  360   

Stužovač   13  1,3 11,7   
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NORMOVACÍ  LIST 

 

Meno žiaka:   

Názov pokrmu: 2. 

Názov surovín Na 10 

porcií v g 

Na 1 porciu 

v g 

Na  9 porcií 

v g 

  Poznámka 
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NORMOVACÍ  LIST 

Meno žiaka: 

Názov  pokrmu: 3. 

Názov surovín Na 10 

porcií v g 

Na 1 porcií 

v g 

Na 9 porcií 

v g 

Poznámka 
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CENOVÉ KALKULÁCIE 

 

Šunková rolka plnená chrenovou šľahačkou           

Suroviny Potrebné 

mnoţstvo 

Cena za 

1kg – 1l 

            Výpočet Obstarávacia 

cena na 10 

por. porporcií Šunková 

rolka 

360g 4,50€ 4,50:1000/.360 1,62€ 

Chren 108g 1,00€ 1,00:1000/108 0,11€ 

Smotana   

33% 

360g 1,54€ 1,54:1000/.360 0,55€ 

Stužovač 11,7g 0,85€ 0,85:1000/.11,7 0,09€ 

 

Cena 1 porcie=  0,237€                                                                                            

Cena 10 porcií=2,37€ 

 

Názov jedla  

Suroviny Potrebné 

mnoţstvo 

Cena za 

1kg  - 1l 

            Výpočet Obstarávacia 

cena na 10 por. 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

 

Cena 1 porcie=      €                                                                                          

Cena 10 porcií=     € 
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ŢIADANKA NA SUROVINY 

Meno žiaka:   

Názov pokrmu:  1. 

         2.  

         3. 

         4.  

         5.   

       6.  
Názov surovín Pokrm 

Pokrm 

pokrm 

Suroviny 

spolu 

Poznámka 

 1 2 3 4 5 6 
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ŢIADANKA NA INVENTÁR 

 

Názov inventáru     Počet v kusoch 

 

 

 

 

v kusoch 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

 

 

 

 

 


