Stredna odborna skola gastronomie
a cestovneho ruchu, Levicka 40, Nitra

Dokumentacia k praktickej Casti
zaverecnej skusky

VECERNA PREVADZKA

Meno a priezvisko: datum :

Trieda : Sk. rok : 2017/2018



Hostitel’: meno kuchara
Datum Konania: 18.6.,19.6. a20.6. 2018
Cas konania: 17:30

Pocet hosti : 4



MENU

Predjedlo:

Hlavné jedlo:

Mucnik:



CHARAKTERISTIKA JEDAL

Predjedlo:

Polievka : Slepadi vyvar s rezancami - Davka ¢ireho slepacieho vyvaru,
mierne osolena z mladej sliepky, mladej
cerstvej zeleniny a korenin. Vona a chut’ su
charakteristicke po pouzitych surovinach.
Vlozka v polievke st domace rezance.

Hlavné jedlo:

Mucnik:



Meno ziaka:

NORMOVACI LIST

Nazov pokrmu: 1. Sunkova rolka plnena chrenovou $'aha¢kou

Nazov surovin Na 10 Na 1 Na 9 porcii | Poznamka
porciivg |porciuvg |vg

Sunkova rolka 400 40 360

Chren 120 12 108

Smotana 400 40 360

Stuzovac 13 1,3 11,7




Meno ziaka:

Nazov pokrmu: 2.

NORMOVACI LIST

Nazov surovin

Na 10
porciiv g

Na 1 porciu
Vg

Na 9 porcii
Vg

Poznamka




NORMOVACI LIST
Meno ziaka:

Nazov pokrmu: 3.

Nazov surovin Na 10 Na 1 porcii | Na 9 porcii | Poznamka
porciivg |[(vg Vg




CENOVE KALKULACIE

Sunkova rolka plnena chrenovou SP'ahackou

Suroviny Potrebné | Cena za Vypocet | Obstaravacia

V mnozstve | 1ka -1l cena na 10

Sunkova 360g 4,50€ 4,50:1000/.360 1,62€

Chren 108g 1,00€ 1,00:1000/108 0,11€

Smotana 360g 1,54€ 1,54:1000/.360 0,55€

Stuzovac 11,79 0,85€ 0,85:1000/.11,7 0,09€

Cena 1 porcie= 0,237€

Cena 10 porcii=2,37€

Nazov jedla

Suroviny Potrebné | Cenaza Vypocet | Obstaravacia
mnozstvo | 1kg -1l cena na 10 por.

Cena 1l porcie= €

Cena 10 porcii= €




ZIADANKA NA SUROVINY
Meno ziaka:
Nazov pokrmu: 1.
2.
3.
4.
5.
6.
Nazov surovin Pokrm Suroviny Poznamka

spolu




10

ZIADANKA NA INVENTAR

Nazov inventaru

Pocet v kusoch




